
 

ที่มา  กานต์รวี บ ารุงเชาว์เกษม (2561) 

ภาพที่ 3.1  ขั้นตอนการปฏิบัติส าหรับ Broth Macrodilution Technique 

 

ภาพที่ 3.2  เครื่องตอกอัดแป้ง 



ผลในการอัดตัวได้ของแป้งธรรมชาติทั้ง 3 ชนิด คือ ค่า bulk density, tapped density,  
compressibility index และ Hausner ratio โดยแต่ละชนิดจะทดสอบจ านวน 3 ครั้งเพ่ือหา
ค่าเฉลี่ยและเปรียบเทียบ 

 
หมายเหตุ  สัญลักษณ์ที่เหมือนกัน (a,b) แสดงความไม่แตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญ (p-value≥0.05) 

ภาพที่ 3.3 ปริมาณโปรตีนที่สูญเสียของกลุ่มผมก่อนและหลังทดสอบด้วยน ้ามันมะพร้าว กลุ่มผมกัดสี
ทดสอบด้วยครีมบ ารุงผมพ้ืน และกลุ่มผมกัดสีทดสอบด้วยครีมบ ารุงผมที่มีส่วนประกอบของ
น ้ามันมะพร้าวร้อยละ 5 (F1) 10 (F2) และ 15 (F3)  

3.1.1  การทดสอบฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ สามารถท าได้หลายวิธี เช่น 
3.1.1.1 DPPH assay (2,2-Diphenyl1-1-picrylhydrazyl radical scavenging capacity 

assay) เป็นวิธีการวิเคราะห์ความสามารถในการต้านอนุมูลอิสระ ซึ่งใช้ สารตัวอย่าง คือ 2,2-Diphenyl 
1-1-picrylhydrazyl ดังภาพที่ 3.4 เป็น Stable radical ในตัวท าละลาย Methanol ซึ่งสารละลายนี้
มีสีม่วง ดูดกลืนแสงได้ดีท่ีความยาวคลื่น 517 นาโนเมตร (ปรียนันท์ บัวสด, 2549) 



 

ที่มา  ปรียนันท์ บัวสด (2549) 

ภาพที่ 3.4  โครงสร้างทางเคมีของ DPPH 

 

 

ภาพที่ 3.5 พ้ืนผิวตอบสนองผลของความสัมพันธ์ระหว่างตัวท าละลายต่อตัวอย่างกับความเข้มข้นของ
เอทานอล  
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หมายเหตุ   (ก) ตัวท าละลายต่อตัวอย่างกับเวลาที่ใช้ในการสกัด (ข) และความเขม้ข้นของเอทานอลกับ
เวลาที่ใช้ในการสกัด (ค) ที่มีผลต่อปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั้งหมด 

ภาพที่ 3.5  (ต่อ) 
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